
  Culinaria Catering 
Schul- und Kindergartenverpflegung

Speiseplan vom 24.06.2024 bis 28.06.2024
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Menü 1
Rinderfrikadelle(A,E,K) mit 
Erbsen in Rahm dazu Reis

Kutterfrikadelle (A,I,J,B) 
mit Dillsauce und 

Salzkartoffeln

Penne (A) mit 
Wurstgulasch (2) (Geflügel)

Menü 2          
vegetarisch

Sesamkartoffeln (D) mit 
Kräuterquark (I)

Kartoffel-Möhren-Suppe 
mit Brot(A)

Salat
Eisbergsalat mit Dressing 

(I)
Bohnensalat (9)

Dessert/Obst Himbeerjoghurt(I)  Obst
Vanillepudding (I) (kann 

Spuren von Nüssen 
enthalten) 

Obst Quarkspeise (I)

Kurzfristige Änderungen vorbehalten!           
A=Glutenhaltiges Getreide B=Sellerie C=Erdnüsse D=Sesamsamen E=Eier                                              

F=Krustentiere G=Schalenfrüchte H=Soja I=Milch J=Fisch K=Senf L=Schwefeldioxid,Sulfite  N=Lupinen 
O=Weichtiere P=Weizen Q=Roggen R=Gerste S=Hafer 1=Farbstoffe 2=Konservierungsstoffe 9=Süßungsmittel



  Culinaria Catering 
Schul- und Kindergartenverpflegung

Speiseplan vom 01.07.2024 bis 05.07.2024
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Menü 1
Backfisch (A,J) mit 
Fingermöhren und 

Vollkornreis

Geflügelbratwurst(I,2) mit 
grünen Bohnen, 

Salzkartoffeln 

Käse-Lauch-Suppe(I) mit 
Rinderhack und Brötchen 

(A)

Menü 2          
vegetarisch

Nudeln (A) mit Gemüse 
und Tomatensauce

Senfeier(K) mit 
Buttergmüse (I) dazu 

Salzkartoffeln

Salat Ketchup

Dessert/Obst Joghurt(I)  Obst Eis(I) Obst
Schokopudding (I) (Kann 

Spuren von Nüssen 
enthalten)

Kurzfristige Änderungen vorbehalten!           
A=Glutenhaltiges Getreide B=Sellerie C=Erdnüsse D=Sesamsamen E=Eier                                              

F=Krustentiere G=Schalenfrüchte H=Soja I=Milch J=Fisch K=Senf L=Schwefeldioxid,Sulfite  N=Lupinen 
O=Weichtiere P=Weizen Q=Roggen R=Gerste S=Hafer 1=Farbstoffe 2=Konservierungsstoffe Z=Nüsse



  Culinaria Catering 
Schul- und Kindergartenverpflegung

 Speiseplan vom 08.07.2024 bis 12.07.2024
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Menü 1

Hühnerfrikasse mit 
Gemüseeinlage (Erbsen, 

Möhren, Spargel) und 
Kartoffeln

Nudelauflauf mit Gemüse 
und Putenschinkenwürfeln 
mit Käse überbacken (A,I,2)

Knustperfisch(A,J) mit 
Kräutersauce, Reis

Menü 2          
vegetarisch

Milchreis(I) mit 
Kirschkompott

3 Kartoffelpuffer (A) mit 
Apfelmus(9)

Salat Gurkensalat

Dessert/Obst Limettenquark (I) Obst - Obst -

Kurzfristige Änderungen vorbehalten!           
A=Glutenhaltiges Getreide B=Sellerie C=Erdnüsse D=Sesamsamen E=Eier                                              

F=Krustentiere G=Schalenfrüchte H=Soja I=Milch J=Fisch K=Senf L=Schwefeldioxid,Sulfite  N=Lupinen 
O=Weichtiere P=Weizen Q=Roggen R=Gerste S=Hafer 1=Farbstoffe 2=Konservierungsstoffe 9=Süßungsmittel


